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Disaccharide
Maltose
Kollbiose
Turanose
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α-, β-Trehalose
Gentlobiose
Laminaribiose
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Isomaltopentaose
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Serin
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Acetylcholin
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Mineralien
 

Magnesium

Kieselsäure

Phosphor

Schwefel

Mangan

Silici
um

Kalium
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Calciu
m

Kupfer

Eisen

Chlor

Säuren
 

Polyglutaminsäure

Phosphorsäure

Citronensäure

Salzsäure

Essigsäure

Apfelsäure

Milchsäure

Buttersäure

Succinsäure

Glukonsäure

Ameisen-
säure
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